Lechere Suppen hauggemacht

eDeftige Leberlnidelsuppe 4- €
o Gefliigelhraftbrihe mit GrieBRCSBchen 4- €
o FranzGgigche Figchsuppe mit frigchem Gemise 5- €

Viebfaltige Salatteller
vergchiedene Blattsalate, frische Bohinen, Gurhen, Tomaten und Maig
nach Wakt mit Hausdressing oder Vinaigrette

emit gebachenem Figchfilot, RGsti und Schnittlauch Creme Fraiche 11, €
emit Guugprig gebratener Poulardenbrugt und Croutons 70,- €
emit gebratenem Schweineruchsteal, dazu Brathartoffeln 71,60 €
Eintopf:
o Lingencintopf mit Rindswergt 7. €

Aug Sub- und Salzwagser

o Gobratene Forelle mit ButterGartoffeln und Sahinemerrettich 14, €

Vegetarigch

e Gefulltor Eierpfannuchen 9- €
it frigchem Blattspinat, Rahmchampignons mit Kage uberbacken

Topt und Plannengerichte
wilt hleinesn Bellagensalal
Beibagen nack Wakl: Powmes, Bratfartoffeln, Herzoginfarloffebn, Salzharloffeln, Bandnudeln

o  Wingerts-Topfchien” 16,- €
Medaillons vom Schwein mit Rabmchampignons & gerdsteten Zwiebeln
e Schnitzel Wiener Art” 71, €
o ,Cordon Bleu’ mit Kdse & Schinfen gefiillt 15, €
o Gobachenes Metzgerfotelette
mit warmen hausgemachtem Kartoffelgpecksalat 72, €

e Gegchnetztelte Poulardenbrugt in Rieslingrahimsauce 13- €
e Gebratenes Schweineriichengteal mit SchmorzwieGeln 12, €
o Nabic-SpieBGraten gefullt mit Speck und Zwiebeln 70, €



